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VELKOMMEN TIL 

BAMBUS
Hos Bambus handler alt om å spre matglede med 
 våre håndplukkede favoritter fra Thailand, Kina,  

Japan og Vietnam.

Hver rett er laget med utgangspunkt i tradisjonelle 
oppskrifter, noen med en moderne vri – alltid med  

autentiske smaker i fokus. Vi respekterer historien bak 
hver rett, samtidig som vi tillater oss å tolke den  

på nye og kreative måter.

Velkommen til en smakfull opplevelse hos Bambus.



SMÅRETTER
EKTE  125
VIETNAMESISKE  
VÅRRULLER  
2 stk friterte vårruller fylt  
med kylling, scampi og  
grønnsaker. Serveres  
med frisk salat og saus. 
G, H, Sk, F

CHICKEN NEM 125
2 stk friterte vårruller fylt  
med kylling og grønnsaker  
i rispapir. Serveres med  
frisk salat og saus.  
F

GYOZA  129  
6 stk dampstekte  
dumplings med kylling. 
G, H, P, Se, So

KONGEREKER  159   
OG KAMSKJELL  
À LA BAMBUS 
Grillede kongereker i satay-
saus og kamskjell i Bambus’ 
teriyakisaus. Serveres med 
frisk salat. 
Bl, F, P, Se, Sk

LAKS SASHIMI  165  
MED TRØFFELPONZU
Flambert laks med vår  
hjemmelagde ponzusaus  
og trøffelolje.
G, H, F, Se, So

CRISPY  155   
DUCK SALAT 
Crispy duck, frisk salat,  
pinjekjerner, granateple  
og hoisinsaus. 
Bl, So, G, H, Se, Sf

TEMPURA  155 
SCAMPI SALAT
Fritert scampi, frisk salat, 
avokado og agurk med
chilimajones og ponzusaus. 
Sk, G, H, So, E 

TOM KHA  119
Sterk og syrlig thai  
sjømatsuppe med kokosmelk. 
F, Sk, Bl 

MISO SOUP  79
Med sopp, silketofu  
og wakame.
So 

EDAMAMEBØNNER 70
Edamamebønner  
med flaksalt. 
So 

SPICY EDAMAME  70
Edamamebønner med  
hjemmelaget chilisaus. 
Bl, So, G, H 



HOVEDRETTER
Asiatisk Wok

KYLLING GONGBAO  299
Kyllingstrimler, grønnsaker, 
ingefær og chili toppet med 
cashewnøtter. Tilberedt etter 
Szechuan kjøkken. Serveres 
med ris. 
Bl, So, G, H, Se, Cashewnøtter 

KUNG POW MED  430 
TIGERSCAMPI
Stor tigerscampi servert med 
grønnsaker og en frisk appelsin- 
og chilisaus. Serveres med ris. 
Sk, G, H, Se 

YAKI UDON  289
Japanske udon nudler wokstekt 
med tigerscampi, kamskjell, 
pak choi, wakame og sopp. 
G, H, Sk, Bl, Se, So

SCAMPI, KYLLING 319  
& BIFF SZECHUAN  
Wokstekt med grønnsaker  
tilberedt etter szechuan  
kjøkken. Serveres med ris.
Bl, Sk, G, H, So, Se 

MONGOLSK BIFF  355
Wokstekt med grønnsaker, 
østerssaus og sambal chili.
Serveres med ris.
Bl, G, H, So, Se 

VEGETAR GONGBAO 235
Wokstekte grønnsaker,  
ingefær og chili, toppet med 
cashewnøtter. Serveres med ris. 
So, G, H, Cashewnøtter   

Kokkens anbefalinger

CRISPY DUCK  299* 
Vår hjemmelagde crispy 
duck med dampede asiatiske 
pannekaker, agurk, vårløk og 
hjemmelaget hoisinsaus. 
Bl, So, G, H, Se, Sf 
*Må bestilles av minst to personer

PANANG GAI 290
Kylling i grønn karri med 
grønnsaker og kokosmelk.
Serveres med kokosris. 
F, Se 

SCAMPI, KYLLING  319 
OG BIFF SZECHUAN
Wokstekt med grønnsaker  
tilberedt etter szechuankjøkken.
Serveres med ris. 
Bl, Sk, G, H, So, Se 

BAMBUS MENY 419
Sushikokkens anbefalte  
sammensetning. 18 biter av  
assortert nigiri, maki og sashimi. 
Bl, E, F, G, H, S, Se, Sk, So

HOVEDRETTER

Thai Curry

PANANG GAI  290 
Kylling i grønn karri med 
grønnsaker og kokosmelk.
Serveres med kokosris. 
F, Se 

KAENG PHET KUNG 295 
Tigerscampi i rød karri med 
grønnsaker og kokosmelk.
Serveres med kokosris. 
Sk, F, Se 

THAI RED CURRY 235
Tofu og sesongens grønnsaker 
i rød karri tilberedt på thai-
landsk vis, med kokosmelk. 
Serveres med kokosris. 

So, Se 

Teppan Grill

TEPPAN BIFF  365    
Grillet indrefilet og grønnsaker 
med teriyakisaus og sesamfrø.
Serveres med ris. 
G, H, So, Se

KYLLING SATAY  299 
Grillet kylling på spyd med 
grønnsaker og peanøttsaus.
Serveres med kokosris. 
P, F, Se 

LAM TERIYAKI  365    
Grillet indrefilet av lam og 
grønnsaker med teriyakisaus 
og sesamfrø. Serveres med ris. 
G, H, So, Se

TEPPAN YAKI 365
Bentoboks med grillet indrefilet 
av biff, scampi, kamskjell, laks, 
grønnsaker og ris med  
teriyakisaus. 
Sk, G, H, F, Bl, So, Se 

TOFU TERIYAKI  235 
Grillet tofu med grønnsaker og 
teriyakisaus. Serveres med ris. 
G, H, So, Se 

Tillegg

Rekechips Sk  45
Soyasaus So, G, H  20
Ingefær  25
Wasabi S  20
Ponzusaus So, G, H  25
Chilimajones S, E  25
Japansk Sjøgressalat G, H, Se  45

Ris  40
Sushiris  45
Peanøttsaus P  40
Teriyakisaus G, H  40
Hoisinsaus G, H  45
Sweet Chilisaus  25

CRISPY DUCK 299* 
  Serveres med dampede asiatiske pannekaker, 

agurk, vårløk og hjemmelaget hoisinsaus. 
Bl, So, G, H, Se, Sf

*Må bestilles av minst to personer
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BAMBUS MENY 419
Sushikokkens anbefalte  
sammensetning. 18 biter av  
assortert nigiri, maki og sashimi. 
Bl, E, F, G, H, S, Se, Sk, So

BAMBUS SASHIMI 399
16 skiver assortert sashimi 
servert med sushiris og 
ponzusaus. 
Bl, F, G, H, S, Se, Sk, So

SUSHI
BAMBUS NIGIRI  349 
OG MAKI
16 biter assortert nigiri  
og tempura maki. 
Bl, E, F, G, H, S, Se, Sk, So

BAMBUS  780 
DELUXE FOR 2
36 biter assortert nigiri,  
maki og sashimi. 
Bl, E, F, G, H, S, Se, Sk, So 

MAKI SPESIALITETER
6 biter per bestilling

MAKI 165
À LA BAMBUS 
Maki med avokado og agurk 
toppet med peanøttsaus, grillet 
scampi og tobiko.
F, Sk, S, Se, So, P

NEW STYLE SPICY  160 
TEMPURA MAKI
Maki med fritert scampi, 
avokado, agurk, tobiko,  
daikon, chilimajones  
og wasabimajones. 
E, G, H, S, Se, Sk, So 

SOFT-SHELL 175
CRAB MAKI
Maki med soft-shell crab, 
avokado, agurk og tobiko. 
E, S, Se, So, Sk

CRISPY DUCK ROLL 145
Maki med crispy duck,  
avokado, agurk, daikon  
og hoisinsaus. 
Bl, So, G, H, S, Se, Sf

TEMPURA  145 
LAKS MAKI
Fritert maki med laks og agurk 
toppet med chilimajones  
og teriyakisaus. 
E, F, G, H, S, Se, So

10 biter per bestilling

FLAMBERT ROLL 245
Maki med fritert scampi, 
avokado, og agurk toppet med 
flambert laks, tobiko,
mango- og teriyakisaus. 
E, F, G, H, S, Sk, So, Se

NIJI MAKI 245
Maki med avokado og agurk 
toppet med laks, kveite,  
tunfisk, chilimajones og
teriyakisaus. 
E, F, G, H, S, So, Se 

VEGETAR DELUXE 199
Maki med mango og agurk 
toppet med avokado,  
mango- og teriyakisaus.
G, H, S, Se 

KLASSISK MAKI

Sashimi 3 skiver  
Serveres med ponzusaus 
G, H, So

Laks F  95
Kveite F   105
Tunfisk F  105
Hamachi F  105
Kamskjell Bl  109

SAKURA
Laks 125
F, S, Se

CALIFORNIA  115
Kokt scampi 
S, Sk, Se

TEMPURA SCAMPI 135
S, Sk, E, Se, G, H
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TEMPURA KYLLING  135
G, H, E, S, Se 

SPICY TUNFISK  145
S, F, E, Se  

SPICY KAMSKJELL  155
Bl, E, S, Se  

Nigiri 2 biter
Serveres med soyasaus
G, H, So

Laks F  65
Flambert Laks F, G, H, So 70
Kveite F  80
Tunfisk F  80
Hamachi F  80
Kokt Scampi Sk  70
Kamskjell Bl  85
Avokado   60
Flyvefiskrogn  80
Ørretrogn  95
 



DAGENS KAKE  155 
fra Sebastien Bruno  
(Spør kelner)

MANGO &   135 
YUZU MOUSSE  

TEMPURA IS  135
med bringebærsaus 
G, H, M

DESSERT

DRIKKE

COCKTAILS & DRINKER

ØL & SIDER 
Lager 63 fatøl 0,3 G,H 90
Lager 63 fatøl 0,4 G,H 105
Kirin Ichiban fatøl 0,4 G,H 129 
Kirin Ichiban 0,33 G, H  110
Singha Premium  110 
Thai Beer 0,33 G, H  
TsingTao 0,33 G, H  105

ALKOHOLFRI ØL
Klar Arendal 0,33 G, H  59
Clausthaler 0,33 G, H 59

KAFFE
Svart kaffe 49
Espresso  49
Capuccino M  57
Cafe Latte M 59

TEKANNE
Jasmin Te  55
Japansk Grønn Te  55

MINERALVANN
Brus 0,33  59
Coca Cola, Coca Cola Zero, 
Fanta, Sprite

San Pellegrino 0,5 / 0,70 69/99
Ingefærøl 0,2  59
Eplemost gl. / fl. 0,7  59/145
Hageepler fra Sørlandet 

Aperol Spritz  135
Prosecco, Aperol, Soda Water.

Gin Tonic  135

London Dry Gin,  
Fever-Tree tonic.

Hendrick’s Gin Tonic 155

Hendrick’s Gin, Fever-Tree 
tonic, agurk, sort pepper.

Passionfruit Mojito  155

Rom, mynte, limejuice,  
pasjonsfruktpure, sodavann.

Pornstar Martini  155
Vodka, pasjonsfruktlikør, 
 pasjonsfruktjuice, limejuice.

Espresso Martini  145
Kahlua, vodka, espresso.

Irish coffee  135
M

ALLERGENER

Bl - Bløtdyr 
E - Egg
Ed - Eddik  
F - Fisk

G - Gluten  
H - Hvete  
M - Melk  
N - Nøtter

P - Peanøtt
S - Sennep 
Se - Sesam
Sl - Selleri

Sk - Skalldyr 
So - Soya 
L - Lupin
Sf - Sulfitt

STERKHETSGRADVEGETAR
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INNBAKT BANAN  135 
MED VANILJEIS 
G, H, M

FRUKTSORBET  135

PETIT FOURS  115
G, H, P, M



TAKK FOR 
BESØKET

VELKOMMEN TILBAKE


